JLe pité grand-mére:

Pour aller plus loln dans L'authenticité, nous utilisons une astuce de
grand mere pour cette vecette de paté: La wale de pain. Contenant natu-
rellement de Lamdidon, elle permet de Lier les différents morceaux oe
viandes de wotre paté. Mercl grand-mere!

ete pété percheron:

Découvrez les saveurs du tervolr Percheron avee ce pité
Constitué & 5% de vianoe maigre de pore et ole fole. Le
pate percheron est aromatisé par de nombreux condi-
ments naturels tels que le cerfeuil et le persil. La tou-
che personnelle des Bonshommes réside dans L'ajout de
calvados. Vous le reconnaltrez grlice i la crépine qui
L'entoure.

Le péité de campagne:

Composé essentiellement de viande de pore i Laquelle on ajoute
un bouillon de bougquet garni. Ce paté vous surprendra par
son gout de cuisine maison. NL trop sec wi trop gras, ce phté
convient parfaitement comme entrée conviviale d partager en-
tre amis.

ofa tettine paysanne:

Cette tervine aux trols viandes, pore, volaille et veau,

Préparées a I'ancienne, au sel de Guérande, vous serez peut étre surpris
par I'aspect ou la couleur un peu terne de nos patés. Cependant ces nuances de couleurs
sont le témoin d’une préparation traditionnelle avec absence de colorant. Rassurez vos
papilles vous ne passerez pas a coté des multiples saveurs de nos produits.




