
 
Le boudin noir des Bonshommes est fabriqué à l’ancienne. Pour vous le prouver 
nous vous conseillons de vous promener sur les différentes foires aux boudins aux-

quelles nous participons. 

Le boudin antillaisLe boudin antillaisLe boudin antillaisLe boudin antillais    

Cocktail d’épices : Ciboulette, piments, persil, oignon, cannelle...Cocktail d’épices : Ciboulette, piments, persil, oignon, cannelle...Cocktail d’épices : Ciboulette, piments, persil, oignon, cannelle...Cocktail d’épices : Ciboulette, piments, persil, oignon, cannelle...    

Plus épicé que notre boudin traditionnel nous vous présentons notre boudin Plus épicé que notre boudin traditionnel nous vous présentons notre boudin Plus épicé que notre boudin traditionnel nous vous présentons notre boudin Plus épicé que notre boudin traditionnel nous vous présentons notre boudin 
antillais pour de nouvelles sensations gustatives.antillais pour de nouvelles sensations gustatives.antillais pour de nouvelles sensations gustatives.antillais pour de nouvelles sensations gustatives.    

Fabrication: Fabrication: Fabrication: Fabrication:     
    

Les oignons produits en Eure & Les oignons produits en Eure & Les oignons produits en Eure & Les oignons produits en Eure & 
Loir sont épluchés et coupés à la Loir sont épluchés et coupés à la Loir sont épluchés et coupés à la Loir sont épluchés et coupés à la 
main avant d’être cuits durant main avant d’être cuits durant main avant d’être cuits durant main avant d’être cuits durant 
10 heures.   Ils sont ensuite mé-10 heures.   Ils sont ensuite mé-10 heures.   Ils sont ensuite mé-10 heures.   Ils sont ensuite mé-
langés avec les autres ingré-langés avec les autres ingré-langés avec les autres ingré-langés avec les autres ingré-
dients: morceaux de viandes de dients: morceaux de viandes de dients: morceaux de viandes de dients: morceaux de viandes de 
porc Maigre et Gras et Sang porc Maigre et Gras et Sang porc Maigre et Gras et Sang porc Maigre et Gras et Sang 
Frais  de Porc. Frais  de Porc. Frais  de Porc. Frais  de Porc.     

Le boudin noirLe boudin noirLe boudin noir   


